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Scheda Tecnica Qualitativa per

PRODOTTI SURGELATI ITTICI
11 capitolato ha per oggetto la fornitura di prodotti surgelati ittici per le mense scolastiche dei
Comuni sopra indicati.

CARATTERISTICHE TECNICO-MERCEOLOGICHE

I prodotti di prima qualita, devono essere confezionati e distribuiti secondo le norme vigenti in
materia d’igiene e sanita, devono rispondere ai seguenti requisiti:

e PRODOTTI ITTICI SURGELATI E CONGELATI = I prodotti dovranno essere di
provenienza FAO 37 , FAO 27 ,FAO 87 certificati nell’ambito di uno schema sulla pesca
sostenibile pescati in conformita alla normativa settoriale quale il MSC (Marine Stewardship
Council) o “Friend of the sea” Privi di eventuali spine, cartilagini e pelle.

Non dovranno essere sottoposti a trattamenti con antibiotici, non avere subito fenomeni di
scongelamento. La contaminazione di mercurio deve essere nei limiti prescritti dalle leggi
vigenti. La qualita del pesce deve essere sempre la prima, cosi come ¢ definita dalla scienza
veterinaria, allo scongelamento non deve avere odore di rancido o di ammoniaca e deve
conservare una consistenza simile al pesce fresco.

Per i prodotti glassati ¢ ammessa una glassatura massima del 20%; sulle confezioni dei
prodotti glassati deve essere indicato il peso sgocciolato, la sola indicazione del peso netto ¢
indice di assenza glassatura. La data di scadenza del prodotto non deve essere inferiore a 3
mesi dalla data di consegna.

e TOTANI FETTUCCINE = prodotto ottenuto dalla lavorazione del totano
spellato, tagliata a fettuccine e congelata

e PLATESSA = Filetti calibro 3 senza pelle.
e CUORIE FILETTI DI MERLUZZO = Lavorati di pesce fresco ed eviscerato; senza

pelle, senza spine, sangue, parassiti. Ogni pezzo ¢ modellato, surgelato con glassatura
minima di protezione.



